Nudelauflauf

Fur 4 Portionen

500 g Penne

100 ml Olivendl

400 ml Sahne

1 Tube/n Tomatenmark, ungewirztes
n. B. Krauter, italienische

Salz und Pfeffer

5 Knoblauchzehe(n)

250 g Gouda oder Mozzarella, gerieben
4 Tomate(n)

1. Penne in Salzwasser kochen bis sie gut bissfest sind, abtropfen lassen.

2. Fur die Sol3e Olivendl, Sahne und Tomatenmark mit den Krautern und
Gewdlrzen vermischen, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Knoblauch schélen,
klein schneiden und zu der Sol3e geben.

3. Nudeln und Sol3e gut miteinander vermischen und in eine Auflaufform geben.
100g Kéase unter die Nudeln mischen, Tomaten in mundgerechte Stiicke
schneiden und auf die Nudeln geben. Den restlichen Kase tber den Auflauf
streuen.

4. Den Auflauf fur ca. 30 Minuten bei 180 °C Umluft auf mittlerer Schiene in den
Ofen backen, bis der Kase goldbraun ist.
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